
TANDREAS HOTEL RESTAURANT WEINLOUNGE 
LICHER STRASSE 55 | 35394 GIESSEN  
Tel. 0641 94070 | Mail: info@tandreas.de

... in einer gemütlichen Atmosphäre mit netten Menschen – was gibt es Schöneres?

Herzlich willkommen, hallo Heimat, hallo Süden. Bei unseren Gerichten legen wir unser Augenmerk auf den Glauben an gute Qualität 
durch ausgesuchte Produkte aus der heimischen Region sowie dem Sonnenland Spanien. 

Wir legen besonderen Wert auf sorgfältige und frische Zubereitung. Wir beziehen die Mehrheit unserer  Lebensmittel aus dem  heimischen 
Umfeld. Die neue Speisekarte unseres Küchenteams mit Küchenchef Timo Fago ist eine Verbindung aus regionaler und mediterraner Kü-
che sowie längst vergessenen Lieblings gerichten, denn wir lieben nicht nur die Heimat, sondern auch die Gerichte des Südens.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
Ihre Tanja Gerlach und das Tandreas-Team 

Lunchtime
Kurze Mittagspause? Sie haben es eilig und möchten gesund und gut essen? Sie haben eine wichtige Besprechung mit einem 
 Geschäftspartner, aber nicht das passende Ambiente? Dann sind Sie bei uns genau richtig. Wir verwöhnen Sie mit variablen Lunch-Menüs.

Dienstag – Freitag von 12:00 – 14:00 Uhr

SPEEDLUNCH  2-Gänge Menü, ab 19,50 € pro Person
SLOWLUNCH  3-Gänge Menü, ab 24,50 € pro Person
 
SUPER SUPPEN  Dienstags: Powerfood Veggie & Vegan, Suppenbowl, 8,50 € pro Person 
POWER FOOD  Mittwochs: Vital und Gesund, Buddha-Bowl, 9,50 € pro Person
LIEBLINGSGERICHTE  Donnerstags: Klassiker aus Mamas Küche, 14,50 € pro Person 

ESSEN. TRINKEN. RELAXEN. WOHLFÜHLEN.UNSERE EVENTS AN OSTERN

DWI Riesling Lounge
Idealer Treffpunkt für ein gemütliches Beisammensein ist  unsere Weinlounge und Bar. Tanja Gerlach hat mit Herz-
blut eine sehr  vielfältige und persönliche Auswahl an guten Tropfen zusammengestellt, bei der man Lust auf ein 
zweites Glas bekommt. Unser  Küchenteam verwöhnt Sie mit neuen Ideen, wie Wein und seine besten Freunde.

Restaurant
... und wer gerne eine Verabredung mit unserer Genießer-Etage hätte, dem servieren wir unser Tapas-Menü in 
fünf Gängen oder Beef on fire von unserem Big Green Egg.

Veranstaltungen
In unserer Bibliothek und unserem Esszimmer finden Sie den perfekten Rahmen für Ihre Veranstaltung für bis zu 60 Personen. Sie 
können unsere Räumlichkeiten auch für geschlossene Gesellschaften von bis zu 80 Personen buchen. Gerne sind wir Ihnen bei der 
Planung, Gestaltung und Ausrichtung Ihrer Veranstaltung behilflich. Sprechen Sie uns einfach an! Neu: Catering für zu Hause!

Gründonnerstag, den 29.03.2018 
von 12:00 – 14:00 Uhr & von 18:30 – 22:00 Uhr
Hessische Küche einmal anders – alles rund um die grüne Soße 
in drei Gängen 42 € pro Person.

Karfreitag, den 30.03.2018 
von 12:00 – 14:00 Uhr & von 18:30 – 22:00 Uhr
Fischmenü in drei Gängen 45,00 €  pro Person 

0stersamstag, den 31.03.2018  
ab 18:30 Uhr
Frühlingsfrische Kräuterküche – 
tradionell und modern, kreiert von unserem Küchenteam.

0stersonntag, den 01.04.2018 
Gourmet BBQ von 12:00 – 14:00 Uhr
Genießen Sie Steaks, Fisch und Co. von unserem Big Green Egg mit hausgemachter BBQ-Sauce. Unsere Köche 
erwarten Sie in der Küche. Natürlich schmeckt dazu am besten ein frisch Gezapftes. Gut verpackt in drei  Gängen: 
Vorspeisenbuffet, Grillspezialitäten, Überraschung als Dessert.

49,00 € pro Person / 19,50 € pro Kind 7 – 11 Jahre / Kinder bis 6 Jahre kostenfrei

0stermontag, den 02.04.2018 
Prickelndes Sektfrühstück von 10:30 – 14:00 Uhr
Am gemütlichen Ostermontag geht unser Sektfrühstück in die zweite Runde. 
Ob süß oder herzhaft, gesund oder deftig – wir garantieren Ihnen, dass für 
jeden Geschmack etwas dabei ist. 

25,00 € pro Person inkl. ein Glas Sekt
Ostermontag abends geschlossen.

Uns gibt es jetzt auch  
als Smartphone-App!

Alle Veranstaltungen sind auch als 
Geschenkgutschein erhältlich.Save the date! 

Unser Gourmetfestival im Juni
Tandreas meets Mr. T   Michelin, Paris 

Weitere Infos folgen



UNSERE EVENTS IM FRÜHJAHR

Schnuppermenü  
vom 23.02.2018 bis 11.03.2018
Kulinarisch so richtig genießen! Mit einem Schnuppermenü besonderer Art. 
Kreativ, gesund und einfach anders. Macht vital und glücklich. Willkommen 
zum „Reinschmecken der besonderen Art“!

Aussuchen, vorbestellen, genießen!
•  Ein Klick auf die Website zeigt Ihnen, was es gibt
•  Anrufen und Ihren Tisch – mit Hinweis auf das Schnuppermenü – reservieren
•  Kommen und relaxen

3-Gänge-Menü 38,00 € pro Person

Das Geheimnis der Aphrodite  
Mittwoch, den 14.02.2018
Erleben Sie eine kulinarische Liebeserklärung in 4 Gängen.

64  € pro Person 
Weinreise VDP 19,50 € pro Person

Prickelndes Sektfrühstück  
Sonntag, den 04.03.2018 von 9:30 – 12:30 Uhr
... was gibt es Schöneres als den Tag mit einem reichhaltigen Früh-
stück zu starten? Tatsächlich lässt dieses bei uns keine Wünsche 
offen. Ob süß oder herzhaft, gesund oder deftig – wir garantieren 
Ihnen, dass für jeden Geschmack etwas dabei ist. 

25,00 € pro Person inkl. ein Glas Sekt

Muttertags-Frühstück 
Sonntag, den 13.05.2018 ab 11:30 Uhr
Wir laden alle Mamas zu einem prickelnden Sekt ein und  
verwöhnen Sie und Ihre Lieben mit einem Gabelfrühstück 
in vier kleinen Gängen.

39,00 € pro Person / 19,50 € pro Kind bis 11 Jahre 

Spargelzeit  
vom 24.04.2018 bis 10.06.2018 

Wenn das Spargelstechen auf den Feldern beginnt, weiß jeder 
Spargelfan: Die Saison fängt an. Ob als Suppe, klassisch mit 

 Sauce Hollandaise oder als Salat, der Spargel findet seinen 
Weg in unsere Speisekarten. Kommen Sie auch vorbei 
und lassen Sie sich den frischen deutschen Spargel nicht 
entgehen.

0pen-House-Party 
Freitag, den 20.04.2018 ab 18:30 Uhr
Jetzt geht es um die Wurst und den Wein. Die beliebte Curry-
wurst, natürlich hausgemacht, sorgt an diesem Abend in drei 
Variationen für Aufregung. Und das ist nicht alles: Für das 
perfekte Weinerlebnis präsentieren drei Gastwinzer acht Weine 
des neuen Jahrgangs 2017.

29,00 € pro Person
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Beef on Fire 
Pfingstsonntag, den 20.05.2018 ab 11:30 Uhr
Wir eröffnen die Grillsaison mit unserem Big Green Egg. Unser Küchenteam erwartet Sie auf unserer 
Terrasse mit edlem Fleisch von bester Herkunft. Vorspeisenbuffet, Steaks, Filets und Dessert.

49,00 € pro Person / 19,50 € pro Kind 7 – 11 Jahre / 
Kinder bis 6 Jahre kostenfrei
Pfingstmontag geschlossen.
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